
Anmeldung für Praktikumsbetriebe 

I ALLGEMEINE ANGABEN 

Betriebsadresse 
Betriebsname Betriebszusatz 

Strasse PLZ / Ort 

Telefon-Nr. Webseite 

Direktor / Geschäftsführer / General Manager 
Name Vorname 

Funktion 

Telefon-Nr. E-Mail 

Diplom in dieser Position im Betrieb tätig seit  

Kontaktperson für Praktika 
Name Vorname 

Funktion 

Telefon-Nr. E-Mail 

Diplom in dieser Position im Betrieb tätig seit  

II ANGABEN ZUR PRAKTIKUMSSTELLE 

Adresse Einsatzort (falls nicht identisch mit Betriebsadresse) 
Betriebsname 

Strasse PLZ / Ort 

Telefon-Nr. Webseite 

1. Ausbilder für Praktikant (falls nicht identisch mit Kontaktperson)
Name Vorname 

Funktion Ausbildungsbereich   Service   Küche   F&B 

Telefon-Nr.   Front Office   Administration 

Diplom in dieser Position tätig seit  

2. Ausbilder für Praktikant (falls nicht identisch mit Kontaktperson)
Name Vorname 

Funktion Ausbildungsbereich   Service   Küche   F&B 

Telefon-Nr.   Front Office   Administration 

Diplom in dieser Position tätig seit  

Details zur Praktikumsstelle
Bereiche Bemerkungen oder Spezielles (in Bezug auf Tätigkeiten, Anforderungen) 

  Küche 

  Service 

  Front Office 

  F&B 

  Betriebsassistenz 

  Administration: Buchhaltung 

  Administration: Marketing 

  Bankettadministration 



Können Sie für unsere Studierenden ein Zimmer zur Verfügung stellen?    ja Typ Preis 

   nein 

III BETRIEBSANGABEN 

Anzahl Mitarbeiter im Betrieb Anzahl Gästezimmer 

Betriebsferien von bis Ruhetage im Betrieb 

Restaurantname / Banketträume / F&B-Outlet Plätze Typ / Serviceart als Einsatzort für Praktikum vorgesehen 

   ja    nein 

   ja    nein 

   ja    nein 

   ja    nein 

   ja    nein 

Bitte senden Sie zusammen mit dieser Anmeldung folgende Unterlagen als pdf-Dokumente an aline.spescha@hfz.swiss

• Menükarten der à la Carte-Restaurants
• Bankettmenüvorschläge
• Wein- und Getränkekarten

Ort, Datum und Unterschrift  
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